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2022 hatte der Miesbacher Gastroser-
vice mit frischem Fisch sein Angebot 
komplettiert. Das saisonale Sortiment 
kam bei den Gastronomen gut an und 
hat sich seither sehr positiv entwickelt. 
„Frischer Fisch ist ein großartiges Pro-
dukt und wir bieten ein breites Sortiment 
an – von Lachsfilet oder Kabeljau aus 
Norwegen und Dänemark über Räucher-
lachs bis hin zu heimischen Fischen aus 
Bayern. Wer Wert auf MSC-zertifizierten 
Fisch legt, wird bei uns ebenfalls fündig“, 
erklärt Geschäftsführer Erwin Erb.
Vor gut einem Jahr konnten die Miesba-
cher die Fischerei Köppelmühle als zu-
verlässigen Partner gewinnen. Der re- 
gionale Traditionsbetrieb aus dem ober-
bayerischen Markt Schwaben wird be-
reits in vierter Generation geführt und 
setzt auf Frische, Qualität und Tierwohl. 
„Die Fische schwimmen in unserer An-
lage im frischen Quellwasser der Sempt. 
Dabei legen wir Wert auf eine artgerech-
te, tierfreundliche Haltung und eine 
möglichst stressfreie Verarbeitung“, er-
klärt Theresa Strohmeier, stellv. Ge-
schäftsführerin. „Wir arbeiten in der ge-
samten Anlage naturnah, ressourcen- 
schonend sowie umweltgerecht und so-
wohl die Fisch- wie auch die Wasserqua-
lität wird regelmäßig tierärztlich über-
prüft. Auf diese Weise leisten wir unseren 

Beitrag zur Nachhal-
tigkeit und können  
eine hohe Produkt-
qualität garantieren.“
Georg Kaltner, Wirt 
und Küchenchef im 
Gasthof Hotel Zur 
schönen Aussicht in 
Kleinhöhenrain, ist 
seit vielen Jahren 
treuer Kunde des 
Miesbacher Gastro-
service. Der Land-
gasthof ist seit 1637 
in Familienbesitz und 
gilt als Geheimtipp für Feinschmecker 
und Freunde der bayerischen Lebensart 

– nicht zuletzt deshalb spielen Tradition 
und Regionalität eine große Rolle. „Seit 
März arbeiten wir mit der Fischerei Köp-
pelmühle zusammen und beziehen den 
frischen Fisch über den Miesbacher Gas-
troservice“, erzählt Georg Kaltner. „Wir 
schätzen die Zusammenarbeit sehr, 
denn die Miesbacher sind nah dran. 
Schnell erreichbar und verstehen, was 
wir brauchen.“
Und weil dies so ist, haben sie sich in 
Miesbach auch eine besondere Form der 
Verpackung für den frischen Fisch ein-
fallen lassen. „Wir verschließen den 
Fisch auf Eis komplett tropffrei, so dass 
die frische Ware vollständig gesichert 
ist“, zeigt sich Erwin Erb zufrieden.

Frischer Fisch aus der Region
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Lachsforelle der Fischerei Köppelmühle  
à la Georg Kaltner vom Gasthof Hotel  
Zur schönen Aussicht. 

Teamwork für frischen Fisch (v. l.): Tobias Stahl, Gebiets- 
verkaufsleiter, und Erwin Erb, Geschäftsführer Miesbacher 
Gastroservice, Theresa Strohmeier, stellv. Geschäftsführerin 
Fischerei Köppelmühle, Georg und Nicole Kaltner, Wirtsleute 
Gasthof-Hotel Zur schönen Aussicht, und Olga Grassler, Mar-
ketingleitung Miesbacher Gastroservice. Fotos: Miesbacher 
Gastroservice | miesbacher-gastroservice.de

Paulaner Spezi zählt zu den beliebtesten 
Erfrischungsgetränken in Deutschland 
und ist Marktführer im Cola-Mix-Seg-
ment. Bisher hatte ein Vertrag aus dem 
Jahr 1974 zwischen der Paulaner Brau-
erei und dem Brauhaus Riegele, Inhaber 
der Marke Spezi, den Vertrieb unter dem 
Namen Paulaner Spezi nur auf den deut-
schen Markt beschränkt. Das gehört nun 
der Vergangenheit an. Beide Parteien 

haben eine Vereinbarung getroffen, die 
es der Münchner Traditionsbrauerei er-
laubt, ihr Cola-Mix-Getränk künftig auch 
international unter dem Namen Paula-
ner Spezi auf den Markt zu bringen. Da-
mit soll Paulaner Spezi ab 2026 unter 
anderem in der Schweiz, Spanien, Ita-
lien, Frankreich und Polen erhältlich 
sein. Damit reagiert die Brauerei auch 
auf die steigende Nachfrage aus dem 

Handel, der Gastronomie und von Kon-
sumenten. 
„Paulaner Spezi begeistert seit Jahren 
Konsumenten in Deutschland“, sagt 
Jörg Biebernick, CEO der Paulaner 
Brauerei Gruppe. „Gemeinsam mit dem 
Brauhaus Riegele haben wir nun die 
Grundlage geschaffen, diesen Erfolg in-
ternational fortzuführen – in Zusam-
menarbeit mit starken Partnern, die un-

Die Paulaner Spezi Welle wird international


