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MAULTASCHEN CAPRESE

PROF

ZUTATEN

FUR 10 PORTIONEN

10 BURGER Profikiiche
vegetarische Maultaschen

5 Fleischtomaten

5 Kugeln Biiffelmozzarella
3 Bund Basilikum

]

Salz und Pfeffer

lhnen geféllt dieses Rezept und
Sie méchten es herunterladen
oder teilen?
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ZUBEREITUNG

1. Mozzarella in diinne Scheiben schneiden. Die Tomaten putzen und ebenfalls in Scheiben schneiden.
2. Maultaschen im Konvektomaten zubereiten und anschlieBend in Scheiben schneiden.

3. Aus den Tomaten, den Maultaschen und dem Mozzarella einen Caprese Salat schichten. Den Salat mit einem
Dressing aus 0l und Essig anrichten. Mit Basilikumblattern garnieren,
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Events Festtage Fflanzlich Herbst Winter Abendessen Hauptspeise Vorspeise vegan vegetarisch

PRODUKTE AUS DIESEM REZEPT

BURGER Profikiiche vegane
Maultaschen
Art.-Nr. 33333
Jx1hkg 20x50g




