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CRUNCHY KIMCHI BURGER w

ZUTATEN

FUR 1PORTION

1Stdck Crunchy Kimchi Burger
90¢g

1Stdck Brioche Burger Bun
10 g Kokosflocken
35 g Vegane Mayonnaise

40 g Coleslaw mit
Karottenstreifen

10 g Koriander
50 g Kimchi-Mayo
100 g Edamame

Ihnen geféllt dieses Rezept und ZUBEREITUNG
Sie mdchten es herunterladen . .
oder teilen? FERMENT-TREND MEETS BURGER: KNUSPRIGE WEIZEN-GEMUSE-FPANADE UMHULLT FERMENTIERTEN KIM-
CHI! S0 KOMMT DAS KOREANISCHE TRENDGEMUSE MIT SEINEM CHARAKTERISTISCHEN KICK EXTRA-STY-
] LISCH AUF DEINE KARTE.
POF [f]

1. Korean Trend: Kimchi im Burger
2. Knusprig, stylisch und vegan

3. Einfach im Handling, sicher im Einsatz
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BBO Pflanzlich Fridhling Herbst Sommer Winter Abendessen Hauptspeise laktosefrei vegetarisch

PRODUKTE AUS DIESEM REZEPT

Crunchy Kimchi Burger
Art.-Nr. 30538
KTN=12x9049




